
機械寸法

機械仕様

加工対象
最大寸法

全　長 3,668mm

400mm以下

200mm以下

電気容量 200V 三相　8kw

重　　量 1.3t
エア容量 150L／分

水使用量 10L／分

ロボット 六軸多関節ロボット

用　　途 生魚定貫切り
※5mm以下の薄切りは不可

全　幅 1,600mm

全　高

長　さ

幅

1,821mm
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ニッコーではお客様のニーズに合った最善のシステムのご提案をいたします。生産工程においてお困りになっている
ことなどございましたらお気軽にご相談ください。ニッコーのメカトロニクス技術はきっとお客様のお役に立ちます。

※このカタログに記載されている仕様・外観は改良のた
め、予告なく変更する場合がありますのでご了承ください。
※この内容の一部または全部を無断で複製・転載すること
は法律で禁じられています。
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今までなかった「生魚定貫切り装置」、登場。

3D Measurement System Multi Slicer

3D Measurement System

安全に、衛生的に・・・。
ニッコーがお客様に提供するのは、
先進技術ばかりではありません。

計測システムとロボット技術の融合。
不可能を可能にした、ニッコーの技術力。

希望の重量・幅・長さを設定し、生魚をセットするだけで、
一切れごとの誤差の少ない「生」の切り身を製造します。

本機をご使用になれば
水揚げ地や養殖地での切り身加工が可能に。

チルドやワンフローズンの鮮度の良い高品質の切り身を
消費者に提供することができるのです。


